.

b v o

iy
k4

se passe aussi dans
des restaurants lyonnais !

9 Restaurants ont déja rejoint

le mouvement pour covd’viduev a

améliorer |'alimentation des Lgovmo\is a z
£t ce w'est que le début... !

L’Union des métiers ot des industries de 'hotellerie
(UMIH) et les Toques Blanches Lyonnaises s’engagent
en collaboration avec Metro pour proposer des
recettes simples a partir de produits de saison locaux
sur leur carte mais aussi sur le site « On S’y Met ».

~—t

Les Toques Blanches Lyonnaises ont souhaité
s’associer a l'initiative « On S’y Met » en collaboration
avec [I'Union des Métiers et des Industries de
I'Hotellerie (UMIH) pour partager notre expertise
culinaire en valorisant - gréce a des produits locaux
et de saison - une alimentation simple, vari€e,
gourmande et gouteuse a |a fois.

Chef Dominic Moreau, les Toques Blanches
Lyonnaises
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(omment ¢a se passe 7

Mécamic'ue

Du 1¢" octobre 2019 et jusqu’au 31 juillet 2020,
les chefs engagés proposeront dans leur
restaurant un ou deux plats « On S’y Met »
cuisinés a partir d’'ingrédients privilégiant la
saison et le local, achetés chez le grossiste
Metro. Les plats proposés seront validés par
le comité de validation afin de promouvoir
desrecettes favorables surle plan nutritionnel
(en priorité Nutriscore A ou B).

Ces recettes seront intégrées a la carte des
restaurants avec un logo « On S’y Met » et
seront renouvelées tous les deux mois.
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EY pour cuisiner a la maison ?

Rien de plus facile | Une recette simple et rapide sera
mise a disposition sur le site « On S’ y Met » pour cuisiner

K’ sain a domicile.

Venez rejoimo\ve le mouvement avec nos restaurateurs

Plus on agit, mieux on se porte ! Alors on s’y met ?!

Le CGF est un réseau international qui réunit paritairement des entreprises de distribution & de fabrication de biens de consommation courante. Ses
membres s’engagent a favoriser partout dans le monde I'adoption de pratiques et de normes qui encouragent des changements positifs en répondant
aux attentes des consommateurs. Le CGF est la seule organisation qui réunit a I'’échelle mondiale des distributeurs et des fabricants de biens de grande
consommation. Il rassemble les PDGs et les cadres dirigeants de plus de 400 entreprises de distribution, fabrication, prestations de service et d’autres
parties prenantes issues de plus de 70 pays différents. Le CGF reflete remarguablement la diversité du secteur des biens de grande consommation tant
géographiquement, que par la diversité des catégories de produits représentés, ou encore par la variété de ses différents membres. Le CGF est dirigé par
un conseil d’administration qui réunit plus de 50 PDG.

Pour plus d'informations, rendez-vous sur :

Pour plus d’information,veuillez contacter :

Pauline Harper Joelle Mbuya Leclerc
Director, Health & Wellness Communications Officer
The Consumer Goods Forum The Consumer Goods Forum
hw@theconsumergoodsforum.com j.mbuya.leclerc@theconsumergoodsforum.

Le Nutri-Score est développé et soutenu par Santé publique France et les pouvoirs publics



